Sorso & il luogo dove le colline sposano il mare,
dove sl respira @ =i assapora la storia di guel
territorio affacciato sul mare nel
Cccidentale, guel luego dove da millennisic
la wita.

Sorso & |l capcolucge della
territorio della Sardeg 2
dagli antichi romani, da sempre
produzioni agricele e del comme
legna. Le chiese conventi & gli antichi
zzattl del centro storico soho | simboll di
fatto di wing, uomini e agricoltura

ali balneari pid
. Le grandi splagge sono dominate
dorate, nelle quali ritroviamo s
la mediterranea  in particalar modo |
ginepri. Fanno poi da cornice lo stagno di
Platamona = limmensa pineta che costeggia il
lite s, Tutto cié crea un micracl jeale dove
produrre uve sane e sapide.

La colline di Sorsc creanc un anfiteatro naturale
rivolto  wverso il ma I suoh di  origine
prevalentemente  calcarsa. rendonc iceale la
azione della vite che in guesti lucgh
fualita, || paesaggio & logquace, vasto, profumato
La vigne coltivate da millenni In guesti luoghl,

e dipi | territorio durante le

Sono un giovane vignaiolo con la passione per
motor|, | viaggl, il cibo e la natura. Fin da bambino
amavo scrivere e disegnare, sono stato sempre
molte  curi mi piaceva capire come
funzignavanc le cose e col tempo ho imparato a
capirlo anche graze agll studi scentifici che ho
affrontate. MI sono laureato In Agraria
re | mie radici ma anche per
e affrontare al meglio le sfide delia
tura moderna.

Essere un
per me vuol dire non arri
sociall ed econcrmiche de B
rlappropriars! di un legame antico tra uomo &

petto @ la tutels
rsith 50n0 aspett fendamentali del mio
os| nella vita come nel lavoro. Amo fare
vino anche per questo, perche mi da la possibilits
di esprimermi, per me (Il vino condivisions
rispetto, ma soprattutto & un bellissimo strumento
per apprezzare la diversita. tra persone, vitigni e
territori.

(&
=5

B
MARIOBAGELLA




1=S0RS0 Connon

1E0RS0 Vermentina di

di Bardegna DO

Denaminazione, Tipologla
Cannenau di Sardegna DOC,

Uvaggio
Cannans

Zana i praduzicas
w0, vigneto *CHisdd

hlhiumm &noslme
Word st

Terreno
Calcaran

Sistema dallevamento, Resa per sttan
Cerdone Soeronato Bl g

Ventemmia
Secorda :!"mr&‘ di Settombre,
Raccolta man ct

Ihrnﬁ:nloun

ora 4 tampcrature

\|[ indigen’ in vas
maCeTETan

een la

Affiaoments
& masi sulle fecee fin

Wets arganalettiche
Profumi o baceh

& medieranse
3} 8 art=mlsla. Sapore

chagie al brandy

Sardegnn O

Denaminarions, Tipolagla
Wermenting ol Sardegra DO, Blance

Uvagglo
Vermeating 109K

Zona di praduziens
Sorso. vignela

hizeedkou”™

Altitudine, Esposizione
40 m s, Nosd-hord/Ovast

Tarreno
szbokoso

Siatwma d'alleuamento, Reca per ettars
yot. 70 o

G

vandemmia

Affinaments

Olieddu Yermentine d

Sardegna DO

Denominazions, Tipologla

Vermentirg & na DCC, Bianca
Zona ¢l produziono
Sorsa vigneto “Olieddy

Altitudine, Espasizione
120 m s.lm. haord-Mord/Cvast

Tetrena
Calcares

Sictema d'allevamanto, Resa per ettaro
Guyot, M a

Vendemmia

A’ﬂnumenw
mes lie feces finl

Mot organalettichs
Vino dal bouguet B

& complesse,
a

can chiarg

1 i Sardegno DO

Benamiaazlons, Tipslogla
Camnorau d S ﬂ_

Uvagalo
Cannanau 100%

Zona di pmdu:lann

Sorss, vig

Aliftuding, Esposizions
1058 m s.Lm., Mord-Nord/Ovest

Tetrena
Calcareo

Sistoma d'allcuamanto, Resa per ettars
Cordom Sperchatr

Vendammia
lerza decade ol Satternbe:
Faccolta manuss n ¢

Vinificaziome

AP!Inaumm}
& fecca finy

Mot crganalatticns

Proturni o bacche rosse maturs in una
PO 2mgia carsaziono o minoralch, con
nate di pey h
meditarranga & &

antocianire ¢ polfealics. Cokda
varticale o mingrals, con w1 forte
richiar frutti ross maturt. £ un ving
i o okt n bocea
che sl oo, coe un finale
i peziate ¢ aromi toazar,

sola dei Nuraghi 1GT

Denominazione, Tipologla
|GT Isala Del Nuraghl, Rasso

Uvagglo
e

100%

Zona ¢ produzions
Sorso vigneo *Ofiedd”

Altitudine, Esposizians
20 m 5. lm. Hord-Mord)!

Terrena
Cakcaren

Sistoma
Gupot. 6

allevamants, Resa per oitars

Vendemmia

‘acCisin, diec
can le bucoa

Affinamenta
20 metiaulie feee

Note organclettiche
bouaguet

com chisre
i 0

Spiceats miara I & SAPIcIEA. <o nete
i frutt ros: url, lurgo retrogusto
finale

Olicddu Bianco lsola dei Noraghi 1GT

Denominazione, Tipologla
G n Do Huraghi, Banco. Secco

Uvaggia
Moscate 00%

Zona dl produzion
Sorsn, i fail

Alitudine, Espasiziane
120 m s lm., Nord-Nord /S5t

9
Calearan

Sistema d'allevamento, Resa per ettaro
GuyoL 65

Vendemmia
seconda \.ccm di Settemi
Raccolta mi

Vinificazione
£ contatto g Ic il ] cro Fol

formartazh

Atfinaeents
4 masl sulle facce finl

mne urﬂnolettlch-
Are lumi

Pianm Mannu Metodo Ancestrale

Bianeo Frizzante Isola dei N

aghi T

Denaminaziens, Tizelesia
150l dal furagh

T, Biancn Friz

Zapa di produzione
waneto “Pany Manny"

Alzitudine, Esposizions
120 msim. Mo A

Vinificazione

Fermantazicng 3 Tamperaine
Beviti indigeni in vasce

2l glormi df macerazione

ﬂ"lnamnmu
!

ulie foe

HNote argenoletrlcne

Olicddu Maccrato - Yermentine di Sardegna TR

Benominazlons, Tieologla
Vermaonting di Sardegro DO

Wiaggln

Mermenting 100

Zoma 4 produzlons
Sorso, vgneto *Oliedda”

Alrituding, Ezposizions
28 msim: Nordehic

Terreno
at, 709

Sistema d'allevamente, Resa per ettaro
Cordone Speronate, 62 q

Vendemmia

tatio con le buece
n wasca d'acciaio s
parntura cortrafiata

Affinamenta
Bmes wwle

Nele organolettict
dasl bouguet
t(‘r :hmm note & macchi




BAGELLA

VIGNAIOLO IN SORSO
S SARDEGNA



Vigneti

Vigneto: Olieddu

Varieta: Cannoanu, Vermentino, Moscato, Cagnulari

Vino prodotto: Cannonau DOC di Sardegna, Vermentine DOC di Sardegna, IGT bianco, IGT rosso
Estensione: 4,5 ha

Sesto di impianto: 2,4mx1m

Sistema di allevamento: Cordone speronato e alberello con capi a frutto.

Altitudine: 120 mt

Esposizione: Nord - Nord Ovest

Terreno: Marna con scheletro strutturato.

Clima: Mediterraneo, caratterizzato dall'influenza del mare che dista a 1,5km che accentua le correnti salate.

Vigneto: Montizzeddu

Varieta: Canncanu, Vermentino

Vino prodotto: Cannonau DOC di Sardegna, Vermentino DOC di Sardegna

Estensione: 4 ha

Sesto di impianto: 2,4mx1m

Sistema di allevamente: Cordone speronato bilaterale e alberello con capi a frutto.

Altitudine: 50 mt

Esposizione: Nord - Nord Ovest

Terreno: Sabbia di disfacimento arenarico con una piccola porzicnhe di calcare sotto la collina.

Clima: Mediterraneo, caratterizzato dall'influenza del mare che dista a 350mt che accentua le correnti salate.

Vigneto: Pianu Mannu

Varieta: Cannoanu

Vino prodotto: Cannonau DOC di Sardegna
Estensione: 1 ha

Sesto di impianto: 2,5mx1,2m

Sistema di allevamento: Cordone speronato
Altitudine: 120 mt

Esposizione: Nord - Nord Ovest

Terreno: Franco Argilloso

Clima: Mediterraneo MARIO
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